SAPORI DEL MEDITERRANEO, TRAMONTI SUL MARE
E ATMOSFERA ESCLUSIVA
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CARPACCIO DI GAMBERO ROSS0 18

Marinato al lime, crema di pesca alla menta,
maionese all' infuso di 2enzero, menta e lemon

grass, scaglie di Pane guttiaw.

GAMBERO CROCCANTE
CON GUANCIALE E PANKO 15

Gamberi arrotolati nel guanciale e panke frioi
accompagnati con salsa agrodolce ¢ verdure

Croccanti marinate Con soia.

HUMMUS & CRUDITE 13
Hummus di Ceci, Paprika Dolce, Crudité

di verdure (ravanelli, cetrioli, carate, sedana,
pomadarini gialli e rossi),

JAMON SERRANO E MELONE 15

Jamdn serrano con melone

di stagione marinato,

MUSTELA E PECORIND 12

Lonzino di maiale sardo e pecorino.

PANE GUTTIAU 2

Pane guttiau tipico sardo, rosmaring.

BACCALA DELLO CHEF 13

Baccalh mantecato al prezzemolo, crema di mais,
Chips di Guttiau, Pomedorini Confit, prezzemolo.

INSALATONE

LA MISTA 13
Insalata mista, mais, carote, pomodorini,
olive nere, scaglie di grana padano,

semi di zucea.

LA GRECA 15
Insalata mista, feta, cetriolo, cipolla rossa

in agrodolce, alive nere, pomodorini,

anacardi, glassa aceto balsamico,

INSALATA CAPRESE 12
Pomoedori a grappoelo, bocconcini di

mazzarella, basilico, arigano, olio eva, sale,

INSALATINA CLASSICA

Insalata, Carote a julienne,
Pomodorini ciliegini, Mais.

TABU 77/

B EARCE Hewe: TR

IR

By

B
"'1."1'&

(

D,

{

>

SECONDI

HAMBURGER DI SCOTTOMNA 200gr 20
Pan Brioche, hamburger scottona, lattuga,
guanciale sardo croccante, salsa Burger,

cheddar, cipolla Caramellata,
cetrioli sott'aceto.

POLPO ALLA MEDITERRANEA 18
Polpo, Patate lesse, Sedano, Pomodorin
gialli e rossi, Vinaigrette agli agrumi,

Prezzemolo, Basilico, Olio Evo, Sale, Pepe.

COUS COUS DI VERDURE 15

Couscous = peperoni = melanzane - zucchine -
pomodoring rossi/gialli - basilico - scagle

di mandorle tostate - pane carasau.

BATTUTA DI FASSONA 18

Battuta di fassona, stracciatella, mayo alle
acciughe del cantabrice e capperi, ciuffi di
insalata riccia, mandorle tostate, pomodorini

confit,

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERT 20
Frittura mista di calamari ¢ gamberi 350gr.

TAGLIERI

TAGLIERE DELLA TRADIZIONE
SARDA LARGE 30

Mustela, Guanciale, salsiccia sarda locale,
crudo del territorio, pecoring stagionato
fiore sardo, pecoring semi stagionato,
mostarda & miele, noci, olive scabecciu,

gongonzola, frutta di stagione, pane carasau.

Allergeni: Ricotta, Latte, Mostarda,

Frutta a guscio, Manderle, Noci Pecan, Latticini.

TAGLIERE SALUMI &

FORMAGGI MEDIUM 20
Mustela, Guanciale, zalziccia sarda locale,
crido del territorio, pecoring stagionato

fiore sardo, pecoring semi stagionato,
mostarda & miele, noci, olive scabecceiu,

gorgonzola, frutta di stagione, pane carasau.

DESSERT & FRUTTA

PINSA L'ORO DEL MARE
Base rossa, acciughe del cantabrico, zucchine 3
trifolate alla menta, pomodorini confit, fili di
paprika, scaglie di bottarga di muggine,

olie al prezzemolo, : e
PINSA LE' BON 14 R -
Mozzarella, Mortadella, Burrata, : g
Granella di Pistacchio, Pepe rosa.

PINSA CRUDO BUFALA POMODORINI 15
Base focaccia, Jamodn serrano, pomodorini
freschi, bufala, origano, olio EVO,

PINSA ORTOLANA 14

Pomodoro, Mozzarella, Peperoni Grigliati,
Melanzane, Zucchine, Pomodorini,

olive taggiasche, olio evo.

PINSA REGINA MARGHERITA 12

Pomodoro, Mozzarella, Basilico, Olio evo.

PINSA TABU LA PROIBITA 15
Pomodoro, mozzarella, salsiccia sarda,
crema di pecorine, pomodort secchi,

olive taggiasche, noci, olio basilico.

CONTORNI

FRENCH FRIES
Patate fritte Mc Cain rigate,
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KIDS MENU

PENNETTE AL POMODOROD 10
Penne rigate, pomodoro,
basilico, Grana Padana,

NUGGETS DI POLLO 10
& FRENCH FRIES

Muggets di pollo croccanti

e patate fritie.

COTOLETTA DI POLLO 13
IMPAMNATA & FRENCH FRIES

Cotoletta di pollo impanata

D BRO

¢ patate fritte.
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ACCOMPAGNA LA TUA CENA : : o

CON UNA SELEZIONE DI ‘-}{' PQ' |

VINI E BOLLICINE ! |

| migliori vini della Sardegna, VERMENTINI TORBATI : CHAMPAGNE ‘

Champagne e Franciacorta. DI GALLURA E ROSATI E FRANCIACORTA

COSTA REI - SARDEGNA

CLUBRB

Lungomare - Spiaggia Ziu Franciscu
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