Beach Club - Costa Rei
food fdrink & beach service

AL CENTRO DEL MEDITERRANEDO

\/Z
MENU ALLA CARTA

Un viaggio tra i sapori della Sardegna e del Mediterraneo,

dove il mare incontra la tradizione e la creativita dello Chef.
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O, PANE GUTTIAU
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%_f?—' oy Pane guttiau artigianale 5 €

aromatizzato al rosmarino.
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BUFALINE & BOTTARGA

Mozzarella di bufala 6 €
con scaglie di bottarga di muggine.
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CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO
Carpaccio di gambero rosso marinato al lime, e 18 €

crema di pesca alla menta, maionese allo zenzero,

lemongrass e scaglie croccanti di pane guttiau.

POLPO DOPPIA COTTURA

Tentacolo di polpo cotto a vapore e grigliato, P ol S 20 €
servito con schiacciata di patate, pomodorini confit,

maionese al coriandolo e insalata riccia.

TATAKI DI TONNO

Tonno leggermente scottato con semi di sesamo nero,  ..........oe. 24 €
julien di zucchine e carote marinate alla soia,
maionese all'infuso di zenzero, menta e lemon grass.

COME DOVREBBE ESSERE UN TIRAMISU

La nostra interpretazione del classico italiano: =~ -oooeeeeeen 8 €
cremoso, equilibrato e irresistibile.
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COPERTO ACQUA ESCLUSA TIMING

3,50€ » i AT 20:00
ALTRE BEVANDE ESCLUSE
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Vivi la Sardegna a Costa Rei
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Beach Club - Costa Rei
food /drink & beach semvice

AL CENTRO DEL MEDITERERANEO
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MENU DEGUSTAZIONE

Un viaggio tra i sapori della Sardegna e del Mediterraneo,

dove il mare incontra la tradizione e la creativita dello Chef.
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' AMUS-BOUCHE

Baccala mantecato, chips di pane carasau,
P P
pomodorino confit e bottarga di muggine.

' PANE GUTTIAU

' Pane guttiau artigianale
aromatizzato al rosmarino.

" BUFALINE & BOTTARGA
' Mozzarella di bufala

con scaglie di bottarga di muggine.

*  CARPACCIO DI GAMBERO ROSSO

Carpaccio di gambero rosso marinato al lime,
crema di pesca alla menta, maionese allo zenzero,
lemongrass e scaglie croccanti di pane guttiau.

*  POLPO DOPPIA COTTURA

Tentacolo di polpo cotto a vapore e grigliato,
| servito con schiacciata di patate, pomodorini confit,
maionese al prezzemolo e insalata riccia.

' TATAKI DI TONNO

Tonno leggermente scottato con julienne di zucchine

- e carote marinate, salsa teriyaki al miele
e maionese allo zenzero.

' COME DOVREBBE ESSERE UN TIRAMISU

La nostra interpretazione del classico italiano:
cremoso, equilibrato e irresistibile.

MENU DEGUSTAZIONE
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ACQUA INCLUSA
ALTRE BEVANDE ESCLUSE

e, TABU BEACH CLUB ==

Vivi la Sardegna a Costa Rei
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