SAPORI

@ ANTIPASTI

CARPACCIO DI GAMEBERO ROS50 18

Marinato al lime, crema di pesca alla menta,
scaglie di bottarga di muggine, ravan e lemon,

granita, foglie di fiori pettine,

MUSTELA E PECORINO 12

Lonzino di maiale locale e pecoring,

PANE GUTTIAU 5

Pane guttiau tipico sardo, resmarino.

HUMMUS & CRUDITE 13

Hummus di Ceci, Paprika Dolee, Crudité
di verdure (carciofi, cetrioli, carote, sedano,

pomodorini gialli ¢ rossi).

JAMON SERRANO E MELONE 15

Jamdn serrano stagionato

di spagna con melone.

PANE CARASAL 4

Sottile & croccante, con olio extravergine,

BATTUTA DI FASSONA PIEMONTESE 18

Battuta di fassona piemontese, tworlo d'uovo,

mayo al pepe verde, senape in grani,

scaglie di pecorino.

TAGLIERI

TAGLIERE DELLA TRADIZIONE

SARDA LARGE 30
Salumi, Formaggi, salsiccia sarda locale,

crema del territorio, pecoring stagionato,

fave sarde, pimentons semi essiccati,

mandorle di Avela, olive, micle,

selezione pane carasau.

TAGLIERE SALUMI &
FORMAGGI MEDIUM 20

Mortadella, Castelvetrano sarda locale,

crude del territorio, pecoring stagionato
fave sarde, pimentons semi essiccati,
mandorle di Avola, olive, miele,
selezione pane carasau.

UN... TIRAMISU

Carao.

DEL MEDITERRANEO,
E ATMOSFERA ESCLUSIVA

Seminato artigianale sardo,
callé, crema al mascarpone,

Champagne e Franciacorta.

TABU
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TRAMONTI SUL MARE

£\ HAMBURGER DI SCOTTONA 200G 20
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Pan Brioche, hamburger scottona, lattuga,
pomodoro secco, scamorza, salsa burger,
cipolla caramellata,

cetrioli sott’aceto.

POLPO ALLA MEDITEREEANEA 15
Polpo, Patate, olive taggiasche, Pomodorini

confit, crema di fave, capperi e mandorle

Pizzute.
* COUS COUS DI VERDURE 15
et Lt
— Couscous, peperoni, melanzane, zucchine,

pomodorini semicoudili, basilico e scaglie

di mandorle tostate — piatto vegano.

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERT 20

Frittura mista di calamari e gamberi 350gr,
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FRENCH FRIES

Patatine fritte Mais Cain rigate,

6,50

% DESSERT & FRUTTA

COME DOVRERBE ESSERE

ACCOMPAGNA LA TUA CENA
CON UNA SELEZIONE DI
VINI E BOLLICINE

I migliori vini della Sardegna,

.. FRESCA .,
\. E GENUINA /

PINSA LE BON

Mozzarella, Mortadella, Burrata,

Granella di Pistacchio, Pepe rosa.

PINSA REGINA MARGHERITA 12

Pomodoro, Mozzarella, Olio evo,

basilico fresco.

PINSA CRUDO BUFALA 15
E POMODORINI

Base focaccia, Crudo di Parma,

Bufala, pomodorini freschi, basilico

e olio EVO.

KIDS MENU

PENNETTE AL POMODORO 10
Pasta al pomodoro,

salsa di pomodoro, basilico.

NUGGETS DI POLLO 10
Muggets di polle croccanti
e patatine fritte,

COTOLETTA DI POLLO 13

Cotoletta di pollo & patatine fritte.
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VERMENTINI TORBATI CHAMPAGNE - '- i
DI GALLURA E ROSATI E FRANCIACORTA -

COSTA REI - SARDEGNA
Lungomare — Spiaggia di Tabu




